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Unsere Spezialitaten

Schweinefilet ,Knecht Ruprecht" 1kg 36,99 €
unsere Topspezialitat in Blétterteig, himmlisch

im Genuss, einfach in der Zubereitung

im Backofen bei 200°C ca. 20 min backen.

Hausgemachter Sauerbraten kg 48,99 €
exira mager, fix & fertig, geschmort in Sauce

Adventsrouladen, hausgemacht 1o 44,99 €
Rinderrouladen fix & fertig, gebraten m.Sauce

+Weihnachtlicher Ganseschmaus" in 2 Varianten
fix und fertig gebraten, mit feiner Gansesofte
Zubereitung: im Backofen bei 230°C ca. 15-20 Min.
knusprig erhitzen (Sole separat erhitzen)

2590 €
26,90 €

zarte Gansebrust St.
zarte Gédnsekeule st

Hirschragout ,Waidmanns Heil" kg 36,99 €
edler Gulasch, einfach in der Zubereitung:

das fertige marinierte Ragout in einen Topf geben, pro
kg Ragout 1/2 | Wasser (oder 375 ml Wasser + 125 ml
Rotwein) unterriihren, das Ganze ca, 2 Std, schmoren,

evtl. mit Mondamin binden (kein Anbraten !!!!)

Wiener Filetpfanne

zartes Schweinefilet mit Champignons
in edler Rahmmarinade

zum Kurzbraten

kg 29,99 €

Schweinefilet , Emilia=Romana“ kg 36,99 €
geftillt mit Parmaschinken, :
getrockneten Tomaten und Ruccola

ca, 30 Min. bei 160°C im Backofen

Freistiihlers Grillbraten

magerer Lummerbraten, backofenfertig
mit Zwiebeln und Krautern

ca, 1-1,5 Stunden bei 130°C Um|uft

SiiRkartoffel=Kiirbis Pfanne sL
mit saftigem Hahnchenfilet
Garzeit ca. 15 Min. bei 160°C Umluft

1kg 19,99 €

9,90 €

Garzeiten kbnnen variieren!
* Preis giiltig bis 17.12.2024

Gefliigel

Frische deutsche Qualitits-Ganse
Freilandgénse von saftigen Wiesen, Besonders fleischig und
zart, ca, 5 kg, beste Qualitat! Garzeit ca, 5 Std, bei 130°C
Umlut, immer schén mit dem eigenem Saft begieBen,

komplette Gans ca, 5-6 kg 1kg 39,99 €
Gansekeulen ca, 400g 1kg 39,99 €
Génsebrust ca, 900g 1kg 37,90 €

Feine, frische Enten und Puten

Der fleischig und zarte Entenbraten gelingt immer, Die Enten
sind ca, 1,5 - 3 kg schwer, Garzeit ca, 2 Std, bei 140 - 150°C
Umluft,

komplette Ente 1kg 29,99 €
Flugentenkeule 1kg 20,99 €
Flugentenbrustfilet 1kg 39,90 €

Frische Puten zartund saftig, je 4 -12 kg
komplette Pute oder Putenoberkeule 1kg 19,99 €

Auf Wunsch fiillen wir lhren Enten-,
Puten=- oder Génsebraten!

Wild

Kaninchen ganz 1kg 19,99 €
Kaninchenkeule 1kg 28,99 €
saftige Hasenkeule m.knochen catskg 1kg 29,99 €
edler Hasenrlicken m.knochencatkg 1kg 49,99 €
zarte Rehkeule m Knochenca.2ka 1 kg 48,99 €
edler Rehrlicken m.knochenea.152kg 1kg 83,99 €
kréftiger Hirschgulasch 1kg 36,99 €
Frischlings-oder  mitknochenca amkg 1 kg 42,99 €
Wildschweinkeule

Lammkeule mitKnochen ca,4,5kg 1 kg 34,99 €
Lammriicken mit Knochen ca, 152kg  1kg 39,99 €
Lammrtickenfilet eats0g 1kg 59,99 €

Rind und Schwein

Rind- und Schweinefleisch aus eigener Zerlegung.
Meisterlich ausgesucht, bestens pariert z.B. Filet,
Roastbeef, Braten oder roher Sauerbraten nach
altem Hausrezept eingelegt.

Wir beraten Sie gerne!

Fiir die Brotzeit

Winter-Obatzda Lachs-Honig-Senf 1kg 31,99 €
hausgemacht, Chefins Liebling

Weihnachtsleberwurst mit Preissebeeren 1kg 36,99 €
unser Klassiker - hausgemacht, ein MuB!

Steintorring
hausgemachte, gebrithte Mettwurst
mit oder ohne Kése

1kg 27,99 €

Hirschwurzen
unsere hausgemachle Wilddelikalesse

1kg 49,99 €

Freistlihlers Rotweinschinken
delikater Rohschinken, milde gerduchert

1kg 59,99 €

Indischer Reissalat
hausgemacht mit Hahnchen, Friichten und
Mandeln

1kg 24,99 €

Das Team Freistiihler
steht Ihnen fiir Ihre Feierlichkeiten
mit Rat und Tat zur Seite.
Sprechen Sie uns an.

Weitere kostliche Spezialitaten finden

Sie in unserem Geschaéft.
Hausgemacht, frisch und lecker aus Meisterhand!

Preisanderungen und Imtumer vorbehalten!

Unsere Gldser und

Eintépfe im Schlauch
Glaser s Monate im Kahlschrank haltbar

SAUERBRATEN 12,90 €
CURRYWURST 6,90 €
RINDERROULADE 9,90 €
BOLOGNESE v, Rind 6,90 €
KONIGSBERGER KLOPSE 7,90 €
RINDERGULASCH 9,90 €
FILETTOPFCHEN 10,90 €
HAHNCHENCURRY 8,90 €

A pudh dtrbr
W&FM"‘

Eintépfe 2 Wochen im Kihlschrank haltbar

HUHNERFRIKASSEE 8,90 €
GULASCHSUPPE 8,90 €
CHILI CON CARNE 8,90 €
ERBSENSUPPE 6,90 €
LINSENSUPPE vagetarisch ¥ 6,90 €
GRUNKOHL 6,90 €
MOHRENEINTOPF vegstarisch ¥690€
GRAUPENSUPPE 6,90 €
HUHNERSUPPE 6,90 €
SERBISCHE BOHNENSUPPE 6,90 €
GYROSSUPPE 8,90 €

ROTE-LINSEN-KOKOS=CURRY veqan ¥ 7,90 €

Freisriner

Mehr Infos im Internet unter
www.fleischereisfreistuehler.de
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